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Sobpas

PERRIER
Coca CoLA

Coca Zero

Coca CHERRY

SPRITE

ORANGINA

SCHWEPPES

SCHWEPPES CITRUS
LIMONADE

DIABOLO (LEMONADE WITH FRUIT CORDIAL)
FANTA ORANGE

FuzE TEA PEACH (ICE TEA)
TroPICO

WATER

ABATILLES 50cL
ABATILLES 75cL
ABATILLES PETILLANTE 50cL
ABATILLES PETIILLANTE 75cL

CHATELDON 75cL

Mouito
MoJito PASSION FRUIT
MoJITO STRAWBERRY

Ti PuNcH
(WWHITE RUM, LIME, CANE SUGAR)

CUBA LIBRE
(WHITE RUM, LIME, CoLA)

PiNA coLADA
(WHITE RUM, COCONUT MILK, PINEAPPLE JUICE)

CAIPIRINHA
(CACHACA, LIME, BROWN SUGAR)

CAIPIROSKA
(VODKA, LIME, BROWN SUGAR)

TEQUILA SUNRISE
(TEQUILA, FRESH ORANGE JUICE, GRENADINE)

MockTaiLs (ALCOHOL-FREE)

3.50€
3,50€
3506 PiNA CoLADA
! (COCONUT, PINEAPPLE, CARRIBBEAN CORDIAL)
3,50€
MoJito
3,50€ (LIME, FRESH MINT, CARRIBBEAN CORDIAL)
3,50€  Exoric
3,50€ (PASSION FRUIT, PINEAPPLE, LIME, MANGO CORDIAL)
350€ SMOOTHIE:
! - STRAWBERRY, BANANA, BLUEBERRY
3,50€ - PINEAPPLE, BANANA, COCONUT
3[50€ - MANGO, PINEAPPLE, PASSION FRUIT
3,50€
3,50€
3,50€
DRAFT BEERS
25CL
5.00€ LicornE (ALSACE) 2,90 €
6.00€ METEoR PiLs (ALSACE) 3,30€
5,50€
7 00€ Summer IPA 5,00 €
7,50€ FLOREFFE BLONDE 3,80€
BLANCHE DE BRUXELLES 3,80€
COCKTAILS
GIN TONIC :
9,50€ - GIN HAVION (Vieux Boucau), CITRON
9,50¢€ - MR GasToN MizuNARA BIO (Cocnac), LEMON
9,50€ - BomMBAY SAPHIR, LEMON
9,50€ - HENDRICKS, CUCUMBER
- TANQUERAY FLOR DE SEVILLA, ORANGE
9,50€ - TANQUERAY RANGPUR LIME, LIME
- TANQUERAY TEN, LIME
9,50€
AMERICANO
9,50€ APEROL SPRITZ
BLooby Mary
9, 50€ (TOMATO JUICE, LEMON, ORGANIC VODKA , TABASCO)
Moscow MuLE
9' 50€ (ORGANIC VODKA , LIME, GINGER BEER, ANGOSI'URA)

DARK'N STORMY
(DARK RUM, LIME, BROWN SUGAR, GINGER BEER)

6,50€

6,50€

6,50€

50CL

5,70 €
6,50 €
9,50 €
740 €
740 €

9,00€
9,50€
9,50€
9,50€
9,50€
9,50€
12,50€

9,00€
9.50€
9,50€

9,50€

9,50€



APERITIFS

MARTINI RED OR WHITE
Suze

FLOC RED OR WHITE
LiLLET

MuscaT DE RIVESALTES
PorTo (NOVAL) RED OR WHITE
KIR WHITE WINE «UBY»
CAMPARI

CAMPARI ORANGE
GLASS OF CHAMPAGNE
Kir RoyAaL

ANIS:

(Casanis, RicArRD, BERGER BLANC, PAsTis BasQue ODEIA)

SANGRIA: GLASS (12c1)
ReDp LoLea N°1 4,50€
WHITE LoLEA N°2 4,50€

6cL
6cL
6cL
6cL
6cL
6cL
12cL
6cL
6cL
12cL
12cL
2cL

BOTTLE (70cL)
24,00€
24,00€

WINESs BY THE GLASS 12a

WhiTe

- 1P Corte DE GascoaNE, UBY N°4 (SWEET)
- 1P Corte b Gascoang, UBY N°3

- AOP CHABLIS - SEGUIN MANUEL

Rost
- 1P COTE DE GASCOGNE, UBY N°6

- 1P PAvs D'Oc, No Sex FOR BUTTERFLY - ORGANIC
- AoC PROVENCE, PETALE DE ROSE - orGanic

Rep

- 1P CoTE DE GASCOGNE, UBY N°7

- poc Borbeaux sup, Cap RovaL

- WINE OF THE DAY (FROM THE WINE CELLAR «GRANDE CAVE»)

WHISKIES

TESSANDIER (ScotTisH WHISKEY)
Pabpy (IriIsH WHISKEY)

JACK DANIELS (WHISKEY TENNESSE)
WHIsKY HAVION (Vieux-Boucaux)
WHISKY TCHANKAT FUME (Gascon)
LAGAVULIN (16 vears)

TALISKER (10 vears)

JOHNNY HEPP PUR MALT (French)
NIKKA (JapANESE)

2cl
3,00€

3,50€
3,50€
4,00€
4.50€
6,50€
5,00€
4,00€
5,00€

4cl
5,50€

6,50€
6,50€
8,00€
8.50€
12,00€
9,00€
8,00€
9,00€



MENUS

BistTrRo MENU

HOMEMADE MI-COOKED FOIE GRAS (IGP SUD OUEST)
CRISPY PIG'S TROTTERS FROM THE BASQUE COUNTRY, HOMEMADE POTATO PUREE

CREME BRULEE

OceaN MENU

SOFT-BOILED EGG, TROUT GRAVLAX, FRESH SPINACH
FISH FROM THE MARKET, LEMON SAUCE, CRISPY VEGETABLES

SEASONAL FRESH FRUIT GRATIN




CHILDREN’S MENU (up 10 12 YEARS) 13,00€

FRENCH SLICED SALAMI SAUSAGE, TOMATO, BUTTER AND GHERKIN

PORK TENDERLOIN SLICES*
OR
BREADED CHICKEN WINGS*
ou
GRILLED FISH FILLET*

1 SCOOP OF ICE CREAM
OR
FRUIT OR NATURAL YOGURT

*SERVED WITH EITHER: HOMEMADE CHIPS, PASTA, HOMEMADE RATATOUILLE, SPANISH RICE

Les MARENNES FINE DE CLAIRE N° 3 DaILY SPECIAL

- LES 6 15€ EVERYDAY

-LES 9 21€ DISCOVER A VARIETY

-Les 12 28€ OF SPECIALS
POACHED EGG, WITH MUSHROOMS, THIN SLICE OF BACON 11,00€
COOKED VEGETABLES WITH PARSLEY, ARGULA, BUFALA MOZZARELLA ¥/ 12,00€
GRILLED SARDINES 12,00€
BEEF PARMIGIANO CARPACCIO, 14,00€
HOMEMADE FISH soup 14,00€
CESAR SALAD (ROMAINE LETTUCE, GRILLED CHICKEN, CROUTONS, PARMESAN, ANCHOVIE SAUCE) 15.00€
CoD CEVICHE 17,00€

HOMEMADE MI-COOKED FOIE-GRAS (IGP S.0.) 19,00€



MAIN COURSES

FISH DISHES:

FISH FROM THE MARKET, LEMON SAUCE, CRUNCHY VEGETABLES 24,00€
ROYAL SEA BREAM FILLET AND RICE, SPANISH STYLE 24.00€
FISH PARRILLADA, SPANISH RICE (PeppERs, cHORIZ0), RATATOUILLE 30,00€

(FOUR FRESH FISH FILLETS, ONE SHRIMP, MUSSELS, TWO CHIPIRONS, CLAMS)

DIFFERENT FISH RECEPIES WILL BE SUGGESTED TO YOU DEPENDING ON DAILY ARRIVALS: CONSULT THE SPECIALS BOARD

Pasta AND RisoTTOS

ORECCHIETTE, CANDIED TOMATOES, BASIL AND PARMESAN ¥ 15,00€
SEAFOOD LINGUINES (MUSSELS, PRAWNS, RAZOR CLAMS, SMALL SQUIDS) 20,00€
RisoTTO OF THE DAY PRICES VARY
DIFFERENT RECIPES SUGGESTED DAILY ASK FOR DETAILS
MEAT DISHES:

BURGER DE L'OCEAN (FRENCH BEEF MEAT, BUTCHER STYLE) 18,00€
LA BAsco-LANDAISE 19,00€
PORK TENDERLOIN SLICES, FRIED EGG, LETTUCE, TOMATOES, HOMEMADE CHIPS, PYRENEAN SHEEP’S CHEESE

BEEF TARTAR (AXURIA BEEF - BASQUE COUNTRY) 1 9,00€
CRISPY PIG'S TROTTERS FROM THE BASQUE COUNTRY, HOMEMADE POTATO PUREE 22,00€
RUMSTEAK TOURNEDOS (2206r ), BLONDE D’AQUITAINE, BOUCHERIE LABARTHE - HAGETMAU 23,00€
Duck CONFIT FROM LANDES REGION (BERTRINE FARM, SORT EN CHALOSSE) 24,00€
1/2 DUCK BREASTFROM LANDES REGION (BERTRINE FARM, SORT EN CHALOSSE) 24,00€
PRIME BEEF RIB (For 2 poEpLE), BLACK ANGUS, BOUCHERIE LABARTHE - HAGETMAU 80,00€
SAUCE SUPPLEMENT (ROQUEFORT CHEESE, POEPPER, SHALLOT) 1 ,50€

ALL MEATS ACCOMPAGIED BY HOMEMADE CHIPS
BEEF ORIGIN: FRANCE / SCOTLAND

SALAD SIDE-DISH (V! : 3,50€
SPANISH RICE SIDE-DISH ¥/ 5,00€
SIDE-DISH OF CHIPS ¥ 6,00€

DAILY SUGGESTIONS, CHECK THE SPECIALS BOARD




DESSERTS (HOMEMADE)

FRESH FRUIT GRATIN 8,50€
CHOCOLATE FONDANT WITH VANILLA SCOOP 9,50€
CHOCOLATE PROFITEROLES 12,00€
APPLE AND ARMAGNAC «TOURTIERE», WITH ONE SCOOP OF VANILLA ICE CREAM 10,00€
CAFE GOURMAND 10,00€
TART OF THE DAY 12,00€
PYRENEAN SHEEP'S CHEESE WITH BLACK CHERRY JAM 10,00€
CHEESE ASSORTEMENT 13,00€

(SELECTION OF 3 AOP CHEESES)

CHECK THE HOMEMADE DESSERTS OF THE DAY ON THE SPECIALS BOARD

|CE CREAMS
1 scoop 3,00€
2 SCOOPS 5,90€
3 scooprs 8,80€

ICE CREAM FLAVOURS :
VANILLA, DARK cHOcOLATE, COFFEE, PisTACHIO, RUM-RAISIN, SALTED CARAMEL, CoconNuT, NOUGAT

SORBETS FLAVOURS:

Fraise, CITRON JAUNE, PoIrg, Cassis, FRAMBOISE, FRUITS DE LA PASSION

|CE CREAM COCKTAILS

Coupe COLONEL 7,50€
1 SCOOP OF LEMON SORBET, VODKA (2cL)

COUPE WILLIAM 7,50€
1 SCOOP OF PEAR SORBET, PEAR BRANDY (2¢CL)



WINE MENU

WHITE WINES

IGP  COTES DE GASCOGNE - UBY N°3 - CoLOMBARD SAUVIGNON

ATTAQUE FRAICHE ET RONDE, S’OUVRE SUR UN PALAIS GOURMAND AU NOTES CITRONNEES

IGP  COTES DE GASCOGNE - UBY N°2 - CHARDONNAY CHENIN

NOTES DE FLEURS BLANCHES ET DE FRUITS(PECHE, POIRE). LA BOUCHE EST SOUPLE ET RAFINEE

IGP  COTES DE GASCOGNE - UBY N°4 - GROS ET PETIT MANSENG

LA BOUCHE, VELOUTE ET ONCTUEUSE, EXPRIME DES AROMES DE FRUITS CONFITS ET DE COING

AOP TURSAN - LE PROPRIO - LANDES

FRuITS BLANCS (POIRE ET PECHE) BOUCHE RONDE ET SOYEUSE. FINALE D’AGRUMES

AOP BLAYES COTES BORDEAUX - LA ROSE BELLEVUE - SAUVIGNON BLANC MUSCADELLE
BELLE FRAiCHEUR, NOTES D’AGRUMES ET DE FRUITS EXOTIQUES, VIN AROMATIQUE ET CROQUANT

AOC BORDEAUX - R DE RIEUSSEC - SAUVIGNON BLANC SEMILLON
ATTAQUE VIVE ET FRAICHE, ASPECT MINERAL ET CRAYEUX, BOUCHE FRANCHE, VIVE, LEGEREMENT TOASTEE, FINALE SALINE

AOP SANCERRE - Cuviee DU CONNETABLE
BOISE FONDU.BELLE RONDEUR SUR DES NOTES BEURREES ET BRIOCHEES

AOP  SANCERRE - CHATEAU DE SANCERRE -SAUVIGNON
BEL EQUILIBRE ENTRE MINERALITE ET RONDEUR. LONGUE PERSISTANCE AROMATIQUE.

AOP BoOURGOGNE - CHABLIS - SEGUIN MANUEL- CHARDONNAY
SECET FRAIS, AVEC UN AROME DE POMME VERTE, LEGERES NUANCES FLORALES. SAVEUR JUTEUSE

AOP BOURGOGNE - POUILLY FUISSE «VIEILLES VIGNES»
NoTEs D'AGRUMES, DE MIRABELLE ET DE FLEURS. BOUCHE FRUITEE, MINERALE ET LEGEREMENT BOISEE

RoOSE WINES

IGP  COTES DE GASCOGNE - UBY N°6 - cABERNET, SAUVIGNON FRANC, MERLOT, SYRAH

NOTES DE FRAMBOISE ET FRAISE, ATTAQUE FRANCHE ET EQUILIBREE. FINALE ACIDULEE

AOP TURSAN - LE PROPRIO - LaNDES
FRAIS, FRUITE, AVEC UNE FINALE TOUTE EN RONDEUR

AOP COTES DE SAINT-MONT - ROSE D’ENFER

AROMES DE GROSEILLE ET CASSIS, NOTES DE FRAMBOISE, BELLE FRAICHEUR NOTE DE VIVACITE, FINALE GOURMANDE

IGP  PAYs D'Oc - NO SEX FOR BUTTERFLY - CHATEAU DE VVALCOMBE = ORGANIC
VIN EQUILIBRE TOUT EN FINESSE SAVEUR DE FRAISE VERSION TENDRE DE LA SYRAH

AOP COTES DE PROVENCE - SOURCE GABRIEL

JOLIE ROBE ROSEE, FRANCHE ET GOURMANDE. NEZ FLORAL ET NOTES D’AGRUMES. EQUILIBRE EN BOUCHE

AOP CoOTES DE PROVENCE - PETALE DE ROSE - orcanic
ROSE CLAIR ET DELICAT, D’UNE GRANDE SAVEUR, SPECIFICITE DE REGINE SUMIERE

IGP  PUGLIA - AVOGLIA - DomAINE TENUTA GIUSTINI
RICHE, FRUITE, NOTES DE BAIES, CERISES, BONBON, NOTES LEGEREMENT EPICEES. FRAIS ET CROQUANT

RED WINES

IGP  COTES DE GASCOGNE - UBY N°7 - MerioT, TANNAT

NEZ DE PETITS FRUITS NOIRS, MYRTILLES, MURES. BOUCHE RONDE, JUTEUSE ET GOURMANDE

AOC Cotes DE SAINT-MONT - Les BasTions

VIN COLORE ET CORSE, DEVIENT VITE ROND ET PLAISANT

AOP TURSAN - LE PROPRIO - LANDES

AROMES FRUITS ROUGES, STRUCTURE AVEC UNE GRANDE SOUPLESSE

AOC MADIRAN - CHATEAU PEYROS
TANINS PRESENTS MAIS SUAVES, BEL EQUILIBRE ENTRE BOISE ET FRUITE, AROMES ELEGANTS

AOC GRAVES - CHATEAU HAUT SELVE - MerLoT, CABERNET SAUVIGNON
NEZ DE FRUITS ROUGES MELES A DES AROMES DE TORREFACTION. BOUCHE DENSE ET RACEE, DOMINANTE FRUITEE.

AOP BORDEAUX SUPERIEUR - CaP RovaL

ELEVE PAR L’EQUIPE DE PICHON BARON, NUANCES DE FRUITS NOIRS, BOUCHE MI-CORSEE ET CREMEUSE, CARACTERE FRUITE JUTEUX

AOC Haut-MEpoc - CHATEAU CORCONNAC- Cru BOURGEOIS
BOUQUET DE BONNE INTENSITE SUR LES FRUITS ROUGES MATINES DE NOTE DE PAIN D’E'PICE. AIMABLE, SOUPLE ET ROND

AOC CotES DU RHONE - Les FOROTS - SyrAH GRENACHE - ORGANIC
BOUCHE SOYEUSE ET EQU/L/BREE, NOTES DE FRUITS MURS ET D’EPICES

SUBJECT TO AVAILABILITY



AOP

AOP
AOP

AOC

AOC

AOP

IGP

AOC

MORGON - J.P. DUBOST - «LA BALLOFIERE»
BOUCHE LONGUE (CERISE, PECHE DE VIGNE), AROMES AUX SENTEURS D’IRIS ET DE PIVOINE

CHINON - LEs PerrUCHES

NEZ DE FRUITS ROUGES ET NOIRS. BOUCHE D’UNE BELLE INTENSITE AROMATIQUE, ET DE TANINS BIEN PRESENTS,FINALE BOISEE ET EQUILIBREE
BOURGOGNE - PINOT NOIR SEGUIN-MANUEL
FRUITS MURS (CERISES ET MURES) BOUCHE CONCENTREE ET JUTEUSE A LA FOIS

CaNON FRONSAC - CHATEAU HAUT-FRANCARNEY
VIN FRUITE, SOUPLE, ACCOMPAGNE DE NOTES GRILLEES SUR UNE FINALE AGREABLE

RioJA - RamoN BiLBAo criaNzA
FRAIS ET HARMONIEUX, NOTES DE FRUITS NOIRS SAUVAGES, DE REGLISSE AVEC DE CHAUDES NOTES EPICEE, MUSCADE, VANILLE, CANNELLE

RioJA - RAMON BILBAO RESERVA
NOTES DE FRUITS NOIRS ET ROUGES FRAIS, ARGMES D,EPICES DOUCES, DE VANILLE, DE BRIOCHE, DE CUMIN. FRAIS, INTENSE, BELLE ACIDITEET DES TANINS MURS]

PuGLIA - SALENTO PRIMITIVO - TERRAME
TEXTURE VELOUTEE, SAVEURS COMPLEXES DE FRUITS, DE BAIES ET DE LEGERES NUANCES DE VANILLE

MAREMMA ToSCANA - ANTONIO CAMILLO

FRAIS, CROQUANT, AROMES DE CERISES, JUTEUX, SOUPLE, BELLE ACIDITE.

«LA GRANDE CAVE»

AOP

AOP

AOP

AOP

AOP

AOP

AOP

AOP

Moulis
- CHATEAU CHASSE SPLEEN

SAINT-EMILION
- CHATEAU HARMONIE
- Le PETIT FIGEAC

PessAac LEOGNAN
- CHATEAU DE FRANCE

SAINT-ESTEPHE
- LA Croix BONIS - pARCELLE DU CHATEAU PHELAN SEGUR

SAINT-JULIEN
- DuLuc pe BRaNAIRE Ducru

PauiLLAC
- LES TOURELLES DE LONGUEVILLE - 2nD VIN bu CHATEAU PicHoN BARON

MARGAUX
- LES PLANTES - CHATEAU DURFORT VIVENS - CRU CLASSE - ORGANIC

PoMERoL
- Le JARDIN DE PETIT VILLAGE - 2° Vin pu CHATEAU PETIT VILLAGE

MAGNUMS

AOP
AOP

AOP

AOP
AOP

BORDEAUX SUPERIEUR - CaP RovaL

GRAVES: CHATEAU HAUT SELVE
MARGAUX: CHATEAU DURFORT VIVENS

PoMEROL: JARDIN DE PETIT VILLAGE

PAUILLAC: LEs TOURELLES DE LONGUEVILLE

SUBJECT TO AVAILABILITY




CHAMPAGNE
NIcoLAS FEUILLATTE

BruT RESERVE 65 €
Rose 70 €
MiLLEsiME 2015 75 €
GRAND cRU CHARDONNAY MILLESIME BLANC DE BLANC-2018 80 €
Cuvee PALMES D'OR MILLESIME-2009 130 €
DIGESTIFS
2cl 4cl
Bas ARMAGNAC: CHATEAU DE LAUBADE
2cl 4cl | -vsop 3,50€ 7,00€
- INTEMPOREL 4,20€ 8,00€
VobkaA HAVION (Vieux-Boucau) 4,00€ 8,00€ INTEMPOREL N°5 6,00€ 11.00€
Vobka GRey GOOSE 8,50€ | - FOLLE BLANCHE 3,80€ 7,00€
Poire WILLIAM 3,80€ 7,00€ | - ARMAGNAC MILLESIME LAUBADE: DEMANDEZ LA CARTE
VIEILLE EAU DE VIE DE PRUNE 7,00€ | GRAND-MARNIER:
’ - CORDON ROUGE 4,00€ 7,00€
CALVADOS GROULT (8 ANs D'AGE) 3,80€ 7,00€| _ CUVEE CENTENAIRE 14,00€
VIEUX CALVADOS HAVION (Vieux-Boucau -15 ANs D'AGE) 10,00€ LIQUEURS:
CoGNAC PAsQUET ORGANIC (si0) 3,50€ 7,00€ MANZANA 560€
FRAISE DES BOIS 5,60€
CREAM LQUORS: 5,60€ | AmareTTO 5,60€
BLACKCURRENT, BLACKBERRY, RASPBERRY, PEACH
MARIE BRizARD 5,60€
Baievs >/60€ LA MENTHEUSE (MiNT cReam) 5,60€
CREME DE RHUM LONGUETO >.60€ LA PULPEUSE (LEMON AND YUZU CREAM) 5,60€
CREME DE CALVA LONGUETO 5.60€ ORGIAC (ARMAGNAC, GINGER, ORGEAT) 5.60€
SKINOS (PINE LIQUOR) 5.60€
OLD RUM COFFEE COCKTAILS
2cl 4cl
RHum HavioN (Vieux-Boucau) 4,00€ 8,006  (GASCOUNET 5,50€
ARMAGNAC 2CL, COFFEE, CANE SUGAR, WHIPPED CREAM
SaisoN XO (CoaNac) 4,00€ 8,00€ i
CAFE GASCON 9,50€
DIPLOMATlCO (VENEZUELA) 400€ 8,00€ ARMAGNAC 4CL, COFFEE, CANE SUGAR, WHIPPED CREAM
IRISH COFFEE 9,50€
RHUM TROIS RVIERES (MARTIMQUE) WHISKEY 4CL, COFFEE, CANE SUGAR, WHIPPED CREAM
- DousLe Woob 4,00€ 8,00€ CAFE DES ILES 9,50€
- RHum vieux DE L'OcEAN 4,50€ 9,00€  Ruum BRUN 4CL, COFFEE, CANE SUGAR, WHIPPED CREAM
- TripLE MILLESIME 2005-2010-2015 6,00€ 12,00€ CAFE TALIEN 9,50€

AMARETTO 4CL, COFFEE, CANE SUGAR, WHIPPED CREAM

RoN EMINENTE (Cusa) 5,00€ 10,00€






