


CocA COLA
COCA ZERO
CocA CHERRY
SPRITE
ORANGINA
SCHWEPPES
SCHWEPPES AGRUMES
LIMONADE
DIABOLO

FANTA ORANGE
FUZE TEA PECHE

TROPICO

Layr

VITTEL (1/4L)

VITTEL (1/2L)

VITTEL( L)

PERRIER(33cL)

EAU DE PERRIER (FINES BULLES)(1/2 L)
EAU DE PERRIER (FINES BULLES)(1 L)

CHATELDON (75¢cL)

MOJITO
MOJITO PASSION
MOJITO FRAISE

TI PUNCH
(RHUM BLANC, CITRON VERT, SUCRE DE CANNE)

CUBA LIBRE
(RHUM BLANC, CITRON VERT, COLA)

PINA COLADA
(RHUM BLANC, LAIT DE COCO, JUS D’ANANAS)

CAIPIRINHA
(CACHAGA, CITRON VERT, SUCRE ROUX)

CATPIROSKA
(VODKA, CITRON VERT, SUCRE ROUX)

TEQUILA SUNRISE
(TEQUILA, JUS D’ORANGE FRAIS, GRENADINE)

3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€

3,00€
3,50€
4,50€
3,50€
4,00€
5,00€
6,50€

C

9,50€
9,50€
9,50€
9,50€

9,50€
9,50€
9,50€

9,50€

9,50€

Virgin Cans allved

PINA COLADA
(Coco, ANANAS, CARRIBBEAN)

MOJITO
(CITRON VERT, MENTHE FRATCHE, CARRIBBEAN)

L’EXOTIQUE
(PASSION, ANANAS, CITRON VERT ET MANGUE)

SMOOTHIE:
- FRAISE, BANANE, MYRTILLE
- ANANAS, BANANE, COCO

- MANGUE, ANANAS, FRUITS DE LA PASSION

Lieres

25CL
LICORNE (ALSACE) 2,90 €
METEOR PILS (ALSACE) 3,30 €
SUMMER IPA 5,00 €
FLOREFFE BLONDE 3,80 €
BLANCHE DE BRUXELLES 3,80 €

GIN TONIC :
- GIN HAVION (ViEUX BOUCAU)

- BOMBAY SAPHIR CITRON

- HENDRICKS CONCOMBRE

- TANQUERAY FLOR DE SEVILLA
- TANQUERAY RANGPUR LIME

- TANQUERAY ROYAL

- TANQUERAY TEN CITRON VERT

AMERICANO
APEROL SPRITZ

BLOODY MARY
(JUus DE TOMATE , CITRON, VODKA, TABASCO)

Moscow MULE
(VODKA, CITRON VERT, GINGER BEER, ANGOSTURA)

DARK’N STORMY
(RHUM BRUN, CITRON VERT, CASSONADE, GINGER BEER)

6,50€

6,50€

6,50€

6,50€

OSSO

50CL
5,70 €
6,50 €
9,50 €
7,40 €

7,40 €

9,00€
9,50€
9,50€
9,50€
9,50€
9,50€
12,50€

9,00€
8,50€
9,50€

12,50€

12,50€



MARTINI ROUGE OU BLANC 6cL
SUZE 6cL
FLOC ROUGE OU BLANC 6CcL
LILLET 6cL
MUSCAT DE RIVESALTES 6CcL
PORTO (NOVAL) ROUGE OU BLANC 6CcL
KIR VIN BLANC «UBY» 12cL
CAMPARI 6CcL
CAMPARI ORANGE 6CcL
COUPE DE CHAMPAGNE 12cL
KIR ROYAL 12cL
ANIS: 2CL

(CAsSANIS, RICARD, BERGER BLANC)

SANGRIA: LE VERRE (12cL) LA BOUTEILLE (70cL)
ROUGE LOLEA N°1 4,50€ 24,00€
BLANCHE LOLEA N°2 4,50€ 24,00€

Vius aw Verre 12

COTE DE GASCOGNE BLANC UBY IGP:

- GROS MANSENG BLANC DOUX

- COLOMBARD SAUVIGNON SEC ET FRUITE
PETIT CHABLIS - DOMAINE DAMPT

ROSE COTE DE GASCOGNE, UBY IGP
ROSE LES LIERRES DES LANDES IGP
ROSE DE PROVENCE (PETALE DE ROSE) AOC

ROUGE LES LIERRES IGP DES LANDES

ROUGE AOP BORDEAUX SUP
%&j&f

GRAND VIN DU JOUR

2cl 4cl
J&B RARE (ScoTTIsSH WHISKEY) 3,00€ 5,50€
PADDY (IRISH WHISKEY) 3,50€ 6,50€
JACK DANIELS (WHISKEY TENNESSE) 3,50€ 6,50€
WHISKY HAVION (VIEUX-BOUCAUX) 4,00€ 8,00€
LAGAVULIN (16 ANS) 5,00€ 9,00€
TALISKER (10 ANS) 5,00€ 9,00€
OBAN (SINGLE MALT 14 ANS) 5,00€ 9,00€
JOHNNY HEPP PUR MALT (FRANGAIS) 4,00€ 8,00€

NIKKA (JAPONAIS) 5,00€ 9,00€



Les Menus

Mena 4 Bistrot 34,00€

FOIE GRAS MI-CUIT MAISON IGP LANDES
CROUSTILLANT DE PIED DE COCHON DU PAYS BASQUE, PUREE MAISON

CREME BRULEE

Mena é/)OoéW@ 35,00€

OEUF MOLLET, GRAVLAX DE TRUITE, POUSSES D’EPINARD
POISSON DU MARCHE, CREME CITRONNEE, LEGUMES CROQUANTS

SABAYON AUX FRUITS DE SAISON

S ussiette  entant 13,00€

SAUCISSON, TOMATE, BEURRE ET CORNICHON

LOMO ADOBADO*
ou
AIGUILLETTES DE POULET PANEES*
ou
FILET DE POISSON GRILLE¥*

1 BOULE DE GLACE
ou

YAOURT AUX FRUITS OU NATURE

*GARNITURE AU CHOIX: FRITES MAISON, PATES, RATATOUILLE MAISON, RIZ A L’ESPAGNOLE



A
S oes witres

LES MARENNES FINE DE CLAIRE N° 3 LES GILLARDEAUX (SUIVANT ARRIVAGE)
LES 6 15€ LES 6 24€
LES 9 21€ LES 9 33€
LES 12 28€ LES 12 44€

Loes Endrees

PLANCHA DE CHIPIRONS A L’ESPAGNOLE 12,00€
SOUPE DE POISSON MAISON 14,00€
FOIE-GRAS MI-CUIT MAISON (IGP 5.0.) 19,00€
NoOIX DE SAINT-JACQUES SNACKEES ET GAMBAS, BOUILLON THAT 17,00€
CEVICHE A LA CHILIENNE 18,00€ (XL 25€)
POISSON BLANC cRU MARINE AU CITRON, AVOCAT, TOMATES CERISES, POIVRONS, ROQUETTE
GRAVLAX DE TRUITE 16,00€
CREME ACIDULEE AUX HERBES, MESCLUN
SALADE CESAR 15,00 (XL 21€)
ROMAINE, POULET GRILLE, CAPRES, CROUTONS DE PAIN, PARMESAN, SAUCE A L’ANCHOIS
CARPACCIO PARMIGGIANO 14,00€
VIANDE DE BOEUF, PARMESAN, ROQUETTE, HUILE AU BASILIC
CARPAcCCIO CAPRESE 14,00€
VIANDE DE BOEUF, MOZZARELLA DI BUFALA, TOMATE CERISE, BASILIC
/ g / Assiett
LA GRANDE ASSIETTE BASCO-LANDAISE 19,00€

LoMO DE FILET DE PORC, PIPERADE, OEUF FRIT, SALADE, TOMATES, FRITES MAISON, FROMAGE DE BREBIS

LA GRANDE ASSIETTE VEGETARIENNE 19,00€
LEGUMES BRAISES ET LEGUMES DE SAISON GRII_LéS, ROQUETTE, TOMATES CERISES, AVOCAT, OLIVES

MOZZARELLA DI BUFALA



L oes p/méf

Lrissons:
FILET DE DAURADE A L’ESPAGNOLE

PARRILLADA DE POISSONS DU MARCHE

LES POISSONS SONT ACCOMPAGNES DE RIZ A L’ESPAGNOLE (CHORIZO, POIVRONS)

24,00€

30,00€

DIFFERENTES RECETTES DE POISSONS VOUS SERONT SUGGEREES SUIVANT LES ARRIVAGES JOURNALIERS

Llites:

wies.

ORECCHIETTE NATURE GRATlNéE

ORECCHIETTE AU BASILIC, TOMATES CONFITES ET PARMESAN

LINGUINE AUX FRUITS DE MER (MOULES, GAMBAS, COUTEAUX, CHIPIRONS)

MACARONIS AU BEURRE D’ALGUES ET ZESTES DE CITRON JAUNE

Viandos:

PIECE DU BOUCHER NATURE (FAUX FILET ENVIRON 300GRS)

COTE DE BOEUF NATURE (POUR 2 PERSONNES)

TARTARE DE BOEUF (VIANDE DE BOEUF AXURIA - PAYS BASQUE)

CONFIT DE CANARD DES LANDES (FERME BERTRINE, SORT EN CHALOSSE)

1/2 MAGRET DE CANARD DES LANDES (FERME BERTRINE, SORT EN CHALOSSE)
ONGLET DE VEAU AUX ECHALOTES

MIGNON DE PORC SAUCE MOUTARDE A L’ANCIENNE

BURGER DU GRILL (STEAK DE BOEUF CHAROLAIS FACON BOUCHERE)

TOUTES NOS VIANDES SONT ACCOMPAGNEES DE FRITES MAISON ET SALADE
ORIGINE DE NOS VIANDES BOVINES: FRANCE / ALLEMAGNE

ASSIETTE DE FRITES

SUPPLEMENT SAUCE (ROQUEFORT, POIVRE, ECHALOTE, CHIMICHURRI, MOUTARDE A L’ANCIENNE)

9,00€
14,00€
20,00€

16,00€

25,00€
69,00€
19,00€
24,00€
19,00€
20,00€
20,00€

18,00€

5,00€
1,50€

SUGGESTIONS DU JOUR, CONSULTEZ L’ARDOISE




Ses Desserts (fuits maison™)

PROFITEROLES AU CHOCOLAT* 10,00€
TARTE DU JOUR¥* 12,00€
MOELLEUX AU CHOCOLAT ET CREME VANILLE* 9,50€
SALADE DE FRUITS FRAIS DE SAISON¥ 7,50€
CAFE GOURMAND 10,00€

(CAFE ET MIGNARDISES*)

ASSIETTE DE FROMAGES AOP (SELECTION DU MAITRE AFFINEUR) 14,50€

FROMAGE DE BREBIS ET CONFITURE DE CERISES NOIRES 10,00€

CONSULTEZ AUSSI NOS DESSERTS DU JOUR SUR L’ARDOISE*

Les Claces

1 BOULE 3,00€
2 BOULES 5,90€
3 BOULES 8,80€

PARFUMS DES GLACES :

VANILLE, CHOCOLAT NOIR, CAFE, PISTACHE, RHUM-RAISIN, CARAMEL AU BEURRE SALE,
NOIX DE coco, NOUGAT

PARFUMS DES SORBETS :

FRAISE, CITRON JAUNE, POIRE, CASSIS, FRAMBOISE, FRUITS DE LA PASSION

S es '

CoOUPE COLONEL 7,50€
1 BOULE CITRON, VODKA (2CL)

COUPE WILLIAM 7,50€
1 BOULE DE POIRE, EAU DE VIE DE POIRE (2CL)



Cuarte éé Vins

BLANCS
IGP Co6T1Es DE GASCOGNE - UBY N°3 - CoLoMBARD SAUVIGNON

ATTAQUE FRAICHE ET RONDE, S’OUVRE SUR UN PALAIS GOURMAND AU NOTES CITRONNEES

IGP Co6t1Es DE GASCOGNE - UBY N°2 - CHARDONNAY CHENIN

NOTES DE FLEURS BLANCHES ET DE FRUITS(PECHE, POIRE). LA BOUCHE EST SOUPLE ET RAFINEE

IGP CO6TES DE GASCOGNE - UBY N°4 = GRros ET PETIT MANSENG

LA BOUCHE, VELOUTE ET ONCTUEUSE, EXPRIME DES AROMES DE FRUITS CONFITS ET DE COING

AOP TuRsaAN - LE PROPRIO - LANDES
FRruUITS BLANCS (F’OIRE ET F’ECHE) BOUCHE RONDE ET SOYEUSE. FINALE D’AGRUMES

AOP Blaves Cores Boroeaux~ La Rose BELLEVUE =~ Savenon BLANC MUSCADELLE

BELLE FRAICHEUR, NOTES D’AGRUMES ET DE FRUITS EXOTIQUES, VIN AROMATIQUE ET CROQUANT

AOP BoRDEAUXBLANC SEC =~ SUDUIRAUT ~ SAMGNON BLANC SEMLLON

ATTAQUE RICHE, BOUCHE FRAICHE AUX AROMES DE FRUITS BLANCS. INOTES D’AGRUMES, NOTAMMENT DE PAMPLEMOUSSE

AOP SANCERRE ~ CHATEAU DE SANCERRE ~SAUVIGNON
BEL EQUILIBRE ENTRE MINERALITE ET RONDEUR. L ONGUE PERSISTANCE AROMATIQUE.

AOP SANCERRE - CuvEE bu CONNETABLE
Boisg FONDU. BELLE RONDEUR SUR DES NOTES BEURREES ET BRIOCHEES

AOP BouURGOGNE =~ PETIT CHABLIS - SEBASTIEN DAMPT = CHARDONNAY
SEC ET FRAIS, AVEC UN AROME DE POMME VERTE, LEGERES NUANCES FLORALES. SAVEUR JUTEUSE

AOP BoOURGOGNE = ALIGOTE - SEGUIN MANUEL
INOTES FLORALES ET CITRONNEE. E1EGANT, RAFRAICHISSANT, NOTE DE FRUIT QUE LA MINERALE VIENT COMPLETER CHALEUREUSEMENT

AOP BoURGOGNE = POUILLY FUISSE «VIEILLES VIGNES»
NOTES D’AGRUMES, DE MIRABELLE ET DE FLEURS. BOUCHE FRUITEE, MINERALE ET LEGEREMENT BOISEE

ROSES

IGP  VIN DE PAYS DES LANDES = LEs LIERRES
VIN FRAIS ET LEGER

IGP COTES DE GASCOGNE = UBY N°6 - caBeRNET, sauviGNoN Franc, MERLOT, SyRaH

NOTES DE FRAMBOISE ET FRAISE, ATTAQUE FRANCHE ET EQUILIBREE. FINALE ACIDULEE

AOP TuRrsAN - LE PROPRIO = LaNDES
FRAIS, FRU]TE, AVEC UNE FINALE TOUTE EN RONDEUR

AOP CoOtES DE SAINT-MONT -~ Rosgé D’ENFER

AROMES DE GROSEILLE ET CASSIS, NOTES DE FRAMBOISE, BELLE FRAICHEUR NOTE DE VIVACITE, FINALE GOURMANDE

IGP PaAys D’Oc -~ No Sex FOR BUTTERFLY =~ CHATEAU DE VALCOMBE = B1O
VIN EQUILIBRE TOUT EN FINESSE SAVEUR DE FRAISE VERSION TENDRE DE LA SYRAH

AOP COT1ES DE PROVENCE - sourRckE GABRIEL = BIO 150c1:49,00
JoLIE ROBE ROSEE, FRANCHE ET GOURMANDE. NEZ FLORAL ET NOTES D’AGRUMES. EQUILIERE EN BOUCHE

AOP Co6t1Es bE PrRovENCE ~ PETALE DE Rose = BIO 150c1:65,00

ROSE CLAIR ET DELICAT, D’'UNE GRANDE SAVEUR, SPECIFICITE DE REGINE SUMIERE

ROUGES

IGP LANDES -~ LEs LIERRES

AROME FRUITE VIN JEUNE ET SOUPLE

IGP CoOtES DE GASCOGNE = UBY N°7 - Merwor, TANNAT

NEZz DE PETITS FRUITS NOIRS, MYRTILLES, MORES. BOUCHE RONDE, JUTEUSE ET GOURMANDE

AOP COo6t1Es DE SAINT-MONT ~ LeEs BasTioNs

VIN COLORE ET CORSE, DEVIENT VITE ROND ET PLAISANT

AOP TuURsAN - LE PROPRIO - LANDES

AROMES FRUITS ROUGES, STRUCTURE AVEC UNE GRANDE SOUPLESSE

AOP MADIRAN - CHATEAU PEYROS TRADITION -

TANINS PRESENTS MAIS SUAVES, BEL EQUILIBRE ENTRE BOISE ET FRUITE, AROMES ELEGANTS

AOP GRAVES - CHATEAU HAUT SELVE - Mer.or, CABERNET SAUVIGNON

NEZ DE FRUITS ROUGES MELES A DES AROMES DE TORREFACTION. BOUCHE DENSE ET RACEE, DOMINANTE FRUITEE.

AOP BoORDEAUX SUPERIEUR =~ CAP RovaL

ELEVE PAR L’EQUIPE TECHNIQUE DE PICHON BARON, SOUPLE ET SOYEUX, NOTES DE FRUITS NOIRS ET VANILLE, GRANDE FINESSE

Millésimes indicatifs sous réserve du stock disponible



AOP Haut-MEDoC ~ CHATEAU CORCONNAC- CrRU BouRGEOIS

BOUQUET DE BONNE INTENSITE SUR LES FRUITS ROUGES MATINES DE NOTE DE PAIN D’EPICE. AIMABLE, SOUPLE ET ROND

AOC COo6t1Es bu RHONE - Les FOROTS - SyraH GRENACHE =~ BIO

BoOUCHE SOYEUSE ET EQUILIBREE, NOTES DE FRUITS MURS ET D’EPICES

AOP MORGON = J.p. DUBOST - «LA BALLOFIERE»

BOUCHE LONGUE (CERISE, PECHE DE VIGNE), AROMES AUX SENTEURS D’IRIS ET DE PIVOINE

AOP SANCERRE - CHATEAU DE SANCERRE

AROMES GRIOTTES ET FRUITS ROUGES, BOUCHE AMPLE, RICHE, SURFINALE BOISEE, LE TOUT BIEN FONDU

AOP SAUMUR CHAMPIGNY - DoMAINE DE LA PERRUCHE

BOUCHE VELOUTEE SUR LE FRUIT, MINERALE ET FRAICHE (FRUITS ROUGES)

AOP CHINON - LA PERRUCHE CHINON ROUGE
NEZ DE FRUITS ROUGES ET NOIRS. BOUCHE D’UNE BELLE INTENSITE ARéMATIQUE, ET DE TANINS BIEN PRESENTS.FINALE BOISEE ET EQUIUBREE

AOP BOURGOGNE - PINOT NOIR SEGUIN-MANUEL
FRUITS MURS (CERISES ET MURES) BOUCHE CONCENTREE ET JUTEUSE A LA FOIS

AOC CaNoN Fronsac - CHATEAU HAUT-FRANCARNEY

VIN FRUITE, SOUPLE, ACCOMPAGNE DE NOTES GRILLEES SUR UNE FINALE AGREABLE

La QrM Cuave

AOP MOULIS
- CHATEAU CHASSE SPLEEN

AOP SAINT-EMILION
- LA CHAPELLE AUX MOINES
- LE PETIT FIGEAC

AOP PESSAC LEOGNAN
- CHATEAU DE FRANCE

AOP SAINT-ESTEPHE
- LA CROIX BONIS - PARCELLE DU CHATEAU PHELAN SEGUR

AOP SAINT-JULIEN
- CHATEAU TEYNAC

AOP PAUILLAC
- LES TOURELLES DE LONGUEVILLE - 2ND VIN DU CHATEAU PICHON BARON
- CHATEAU TOUR PIBRAN

AOP MARGAUX
-VIVENS - 2ND VIN DU CHATEAU DUFFORT VIVENS -~ CRU CLASSE

AOP POMEROL
- LE JARDIN DE PETIT VILLAGE - 2° VIN bU CHATEAU PETIT VILLAGE

LES MAGNUMS

AOP BORDEAUX SUPERIEUR - CAP ROYAL

AOP GRAVES: CHATEAU HAUT SELVE

AOP POMEROL: JARDIN DE PETIT VILLAGE
AOP MOULIS: CHATEAU POUJEAUX

AOP PAUILLAC: LES TOURELLES DE LONGUEVILLE

AOP SAINT-EMILION: LE PETIT FIGEAC

Millésimes indicatifs sous réserve du stock disponible



Les

BRUT RESERVE
ROSE
MILLESIME 2009

GRAND CRU CHARDONNAY MILLESIME BLANC DE BLANC-2012

CUVEE PALMES D’OR MILLESIME-2006

ECS

Nicolas Feuillatte

2CL 4CL
VODKA HAVION (VIEUX-BOUCAU) 4,00€ 8,00€
VODKA GREY GOOSE 8,50€
POIRE WILLIAM HEPP 3,80€ 7,00€
VIEILLE EAU DE VIE DE PRUNE 7,00€
CALVADOS GROULT (8 ANS D’AGE) 3,80€ 7,00€
VIEUX CALVADOS HAVION (VIEUX-BOUCAU -15 ANS DAGE) 10,00€
COGNAC PASQUET ORGANIC (BI0) 3,50€ 7,00€
CREMES: 5,60€
CAsslis, MURE, FRAMBOISE, PECHE
BAILEYS 5,60€
2CL 4CL
RHUM HAVION (VIEUX-BOUCAU) 4,00€ 8,00€
RIVIERE DU MAT (REUNION) 4,00€ 8,00€
DIPLOMATICO (VENEZUELA) 3,50€ 7,00€
RHUM TROIS RIVIERES (MARTINIQUE)
- DOUBLE WOOD 4,00€ 8,00€
- RHUM VIEUX DE L’OCEAN 4,50€ 9,00€
- TRIPLE MILLESIME 2005 -2010-2015 5,00€ 10,00€
RON EMINENTE (CUBA) 5,00€ 10,00€

60 €
65 €
65 €
70 €
90 €
2CL 4CL
BAS ARMAGNAC: CHATEAU DE LAUBADE
- VSOP 3,50€ 7,00€
- INTEMPOREL 4,20€ 8,00€
- INTEMPOREL N°5 6,00€ 11,00€
- FOLLE BLANCHE 3,80€ 7,00€
- ARMAGNAC MILLESIME LAUBADE: DEMANDEZ LA CARTE
GRAND-MARNIER:
- CORDON ROUGE 4,00€ 7,00€
- CUVEE CENTENAIRE 14,00€
- CUVEE CENT CINQUENTENAIRE 18,00€
LIQUEURS:
MANZANA 5,60€
FRAISE DES BOIS 5,60€
AMARETTO 5,60€
MARIE BRIZARD 5,60€
LA MENTHEUSE (CREME DE MENTHE) 5,60€
LA PULPEUSE (cREME DE CITRON ET YUZU) 5,60€
MM&Z// 2
GASCOUNET 5,50€
ARMAGNAC 2CL, CAFE, SUCRE DE CANNE, CHANTILLY
CAFE GASCON 9,50€
ARMAGNAC 4CL, CAFE, SUCRE DE CANNE, CHANTILLY
IRISH COFFEE 9,50€
WHISKEY 4cCL, CAFE, SUCRE DE CANNE, CHANTILLY
CAFE DES TLES 9,50€
RHUM BRUN 4cCL, CAFE, SUCRE DE CANNE, CHANTILLY
CAFE ITALIEN 9,50€

AMARETTO 4CL, CAFE, SUCRE DE CANNE, CHANTILLY






